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_______________________________

FORMATION ACADÉMIQUE

2015
Maîtrise en Art Visuel de l’École Nationale 
Supérieure d’Arts de Paris-Cergy - 
France.

2004 - 2002
Baccalauréat en design, option multimédia, 
Mention pour la Singularité de 
l’engagement, École d’arts et de design 
de Reims - France.

2001-2002
Première année de Baccalauréat en Art à 
l’École Nationale Supérieure d’Arts de 
Paris-Cergy - France.

1999-2001
Cours préparatoires aux écoles d’arts 
à l’École Municipale d’Arts de Rueil-
Malmaison

_____________________________________________ 

DISTINCTIONS

2018-2019 Sélection du catalogue CODE SOUVENIR MONTRÉAL, 
Bureau du Design de la Ville de Montréal, Québec.
 
2016-2017 Sélection du catalogue CODE SOUVENIR MONTRÉAL,
Bureau du Design de la Ville de Montréal, Québec.
 
2014 Professional Notable, 2e place, Core77 Design Award, 
New-York, États-Unis.

2012 Aide à la création du Dicréam, Paris, France.

2010 Lauréate du programme Hors les murs de l’Institut Français, 
Paris, France.

_____________________________________________ 

EXPOSITIONS

2020, Exposition collective, Serial-Eater, Centre d’innovation et de 
Design Grand Hornu, Hornu, Belgique.

2020, Exposition collective, Essai sur la matière, Galerie Atelier B, 
Montréal, Canada. 

2017, Exposition personnelle, Les idoles populaires, la Crypte, 
Boulogne -sur-mer, France 
 
2015, Exposition collective, Food Design l’École Française, Institut 
Français, Pékin, Wuhan, Shangai, Chine.
 
2015, Exposition personnelle, Sfoound, Château du Grand Jardin, 
Joinville, France.
 
2013, Exposition collective, Projetto cibo, la forma del gusto, Museo 
Di Arte Moderna e contemporeanea Di Trento Rovereto, Rovereto, 
Italie.
 
2011, Exposition collective, Food Design l’aventure sensible, Le lieu du 
design, Paris, France.
 
2009, Exposition collective, Pièce Montrées, Galerie Joyce, Paris, 
France.

2009, Exposition collective, De l’autre côté du miroir, Hôtel Meurice, 
Paris, France.

http://delphinehuguet.com


___________________________________________________________ 
 
PERFORMANCES/ INSTALLATION 

2017 Performance, Alter, Jérusalem Design Week, Israël.
2017 Manger/Habiter, Villa Arson, France 
2016 Performance, 10 Candles, Musée Grand Duc Jean du Luxembourg, Luxembourg.
2016 Une ville qui se mange, Fond Régional D’Art Contemporain Région Centre, France.
2015 Les créatures de la fête, Centre George Pompidou Paris, France.
2015 Mosaique, Musée des Beaux-Arts de Montréal, Québec.
2015 Nuit Blanche à la Maison du Développement durable de Montréal, Québec.
2013 Zone Aurorale, Nuit Numérique au Centre culturel St-Exupéry, Reims, France.
2013 Les jeux, Centre Culturel La Saurisserie, Boulogne-sur-Mer, France.
2012 Les makis Mutants, Centre George Pompidou Paris, France.
2011 Après la tempête, École de Design Vantan, Tokyo, Japon.
2010 L’Usine, Le lieu du Design, Paris, France.
2010 3 femmes, Scène Nationale des 3 Baudets, Paris, France.
2010 Colère, Centre Design Marseille, Marseille, France.
2008 Gala des Pen Authors, New-York.
___________________________________________________________ 

RÉSIDENCE

2013 Résidence de création itinérante à travers Israël.
2013 Résidence de création au Centre culturel La Saurisserie, France.
2012 Résidence de création au Centre National de création musicale Césaré, France.
2011 Résidence de création itinérante à travers le Japon avec l’Institut Français.
2010 Résidence de création à la Société des Arts Technologiques de Montréal, Québec.
_________________________________________________________ 

RÉSIDENCES-MISSION
Résidence avec public ou milieu scolaire. L’idée est de partager sa démarche, 
co-créer avec les publics. 

2018 L’Atelier de l’Observatoire, Casablanca, Maroc - 2 semaines.
2018 Pays de Mormal, France - 5 mois. 
2017 Boulogne-sur-Mer, France - 5 mois.

__________________________________________________________  

SPECTACLE- 55 mn

SensitivExplosion, une production du Centre National de création musicale Césaré.

2016 Salon du livre de Pau
2015 Théâtre de Cornouaille, Scène Nationale, Quimper, France.
2014 La Friche Belle de Mai, Scène Nationale, Marseille, France. 
2012 Nuit Blanche de Charleville-Mézière, Charleville-Mézière, France.
2012 Ouverture du Festival Elektricity, France, France.



___________________________________________________________ 
 
ATELIERS ARTISTIQUE 

2017 Jardins imaginaires, Grand Palais, Paris, France.
2016 Semaine Folle, École de design de Reims, Reims, France. 
2016 Concours d’architecture comestible Index Design pour 10 équipes d’architecte, Montréal, Québec.
2016 Une ville qui se mange, Fond régional d’art contemporain Région Centre, France.
2016 Les paysages imaginaires, Château du Grand Jardin, Joinville, France.
2015 Architecture Fugace, Fondation Louis Vuitton, Boulogne, France.
2015 Tamiamgram, Musée Mc Cord, Montréal, Québec.
2014 Zellige, Atelier de l’Observatoire, Casablanca, Maroc.
2014 Les religieuses mutantes, Musée Grand Duc Jean du Luxembourg, Luxembourg.
2012 Les makis Mutants, Centre George Pompidou Paris, France.
2011 Atelier d’architecture comestible, Centre George Pompidou, Paris, France.
2011 Cooklette, Colette, Paris, France.
___________________________________________________________ 

CONFÉRENCE ET COMITÉS DE SÉLECTION

2018 Jury du post diplôme Culinaire et Design de l’école d’arts de Reims, France.
2018 Jury du comité de sélection de la résidence mission ARTS de Boulogne-sur-mer, France.
2014 Conférence sur le rouge, Biennale Passages, Université d’arts plastique de Toulouse le Mirail, France.
2013 Colloque La cuisine une artification par les arts?, UQAM, Québec.
2013 Conférence, Japonologie, École d’art de Paris-Cergy, France.
_________________________________________________________ 

PUBLICATION

2019 Serial Eater, Éditions du Grand Hornu, catalogue d’exposition, Belgique.
2015 Un nouvel art du pli, Éditions Alternatives, livre d’art, France.
2014 Food Player, Édition Sandu, livre d’art, Chine.
2013 Projetto Cibo la forma del gusto, catalogue d’exposition, Italie. 
2010 Design Culinaire, Éditions Eyrolles, Livre d’art, France.


